& Menu a 44€ Entrée,_plat, dessert
£ 2
) ou

Menu a 37€ Entrée et plat ou plat et dessert

Servi tous les jours Midi et Soir

VELOUTE DE CHAMPIGNONS BRUNS BIO ALEXIS PROU

ou
DECLINAISON DE POIREAUX ET JAMBON CRU DU MORVAN
P
PAVE DE MERLU GRILLE SUR PEAU, CREME DE CHORIZO

Oou

JOUE DE PORC BRAISE A LA BIERE DE L'YONNE
P

PLATEAU DE FROMAGES OU FROMAGE BLANC
ou

DESSERT DU JOUR
S

3, = o
TOUS NOS PRODUITS SONT FRAIS ET ELABORES MAISON o

Découvrez le programme de Nos Soirées a Theme

Le Mercredi 14 Février 2024 : La Saint-Valentin
Les Vendredis 1, 8, 15 et 22 Mars 2024 : Soirées Fruits de Mer

Le Vendredi 22 Novembre 2024 : Soirée Truffes
&>

Les Repas « Cadeaux »

Pour vos invités, c'est |'occasion de passer un moment inoubliable !

Invitations personnalisees et prétes a offrir.
&>

Séminaire, Repas d'Affaires, Association,

Baptéme, Communion, Anniversaire Repas de Famille...
e Héatel le Moulin de la Coudre

Pour plus d'informations, n'hésitez pas a nous consulter
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